Mix de Tacas — agora pode e
deve!

Algumas pessoas insistem que nao devemos misturar elementos
como tacas ou decoracao de porcelanas a mesa. Sera que nao
mesmo?

Como escolher o vinho certo
para um almoco de negdcios

E um almoco de negdcios, foi oferecido a vocé o privilégio de
escolher o vinho. E agora?

Vinhos — dicas para facilitar
na hora de servir

Ninguém é obrigado a ser um expert para apreciar a bebida. Mas
algumas dicas podem ajuda-lo a evitar micos e fazer bonito com
seus amigos entendidos
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Enologia é para que, entende.
Apreciar vinho é para todos

Recentemente, uma troca de garrafas de vinho em um restaurante
em Nova York criou a polémica no mundo do vinho: um casal
degustou um vinho de aproximadamente R$100,00 acreditando ser
um Chateau Mouton Rotschild — muito superior em qualidade e
100 vezes mais caro — enquanto outra mesa se deliciava o vinho
que eles haviam pedido.

Como fazer para servir e
degustar melhor seu vinho

Apesar dos rituais que envolvem essa bebida, acertar e agradar
seus amigos conhecedores de vinho pode ser bem mais simples do
que parece
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