
Como  servir  cervejas  para
todos os gostos e curtir na
Copa
  A Copa do mundo é um ótimo momento para aproveitar e
desfrutar melhor todas as variedades de cervejas:

BRUSCHETTA  FÁCIL  DE  CEBOLA
ROXA
Não  precisa  ser  chef  para  fazer  bonito:  a  simplicidade
satisfaz e conduz muito mais a plenitude ou prazer. Na Italia,
aprendi que um pão, cebola e tomate podem dar mais água na
boca do que muitas iguarias caras.
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